
 
 

 

CENA STELLATA CON GIUSEPPE MOLARO * 

23 MAGGIO 2023 

 

 

AMUSE BOUCHE: 
Meringa di cipolla rossa e lamponi ripiena di genovese e crema di limone  

Red onion and raspberry meringue filled with genovese and lemon cream 
 
 

ANTIPASTO: 
Tartare di tonno servita con aceto di alghe e tonnetto essiccato, olio al coriandolo, frutti rossi e 

chips di foglie di shiso  
Tuna tartare served with seaweed vinegar and dried tuna, coriander oil, red fruits and 

 shiso leaf chips 
 

 
 

PRIMO: 
Risotto mantecato con crema di finocchio, zafferano,limone e gamberi rossi  

Risotto with fennel cream, lemon ,saffron and red shrimp 

 
 
 

SECONDO: 
Spigola con rucola selvatica e salsa alle erbe  
Sea bass with wild arugula and herb sauce 

 

 
 

DESSERT: 
Tiramisù  

 

90 euro a persona, bevande escluse  

90 euro per person, beverage not included 


