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COCKTAILS PREDINNER Eur

Nuraghe 10

Un twist del classico Americano con aggiunta di fiori di sambuco
e una spuma allo zenzero e agrumi. (Contiene albume)

A twist on the classic Americano cocktail, with elder flowerand a
top of ginger home made foam (contains egg white)

Baronia 12
Le note dolci del bergamotto e delle mandorle, si amalgamano con una
marmellata alla Pompia, agrume tipico della zona della Sardegna

da cui prende il nome il drink.

Bergamot sweet notes and almonds, are mixed with a Pompia jam,

a Sardinian citrus fruit, based in the area's drink name

Mari Pintau 12

Un tributo al mare Sardo con Gin nostrano, e la polpa bianca del lychee,
creano un connubio di sentimenti verso la nostra terra (Contiene albume)
Atribute to our amazing sea, with Sardinian Gin, in a citrus and lychee
fruity sour (Contains egg white)

Flamingo Bay 12
Un drink dal colore che celebra i fenicotteri che popolano

le coste della nostra Isola.

This drink's colour recall the flamingos living on our coasts

and bays.
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COCKTAILS PREDINNER Eur

Spritz del Palazzo 12
Lo spritz che ¢ diventato un classico della Corte con Aperol,

bergamotto e Soda al Pompelmo home made

Spritz classic made of Prosecco, Aperol, Bergamot notes

and a grapefruit soda home made

A MEMBER OF

m

THE LEADING HOTELS
OF THE WORLD"

So Chic Spritz 10

Dalla collaborazione con il Rosé So Chic con Limoncello,
Prosecco e Soda

So Chic Rose blended with Limoncello, prosecco and Soda
gives you a long lasting, pleasant aperitif

Doglio Soda 8

II benessere di Palazzo Fiuggi ¢ arrivato in corte per un aperitivo
rigenerante a base di bitter, agrumi e tisana

An Healthy infuse from Palazzo Fiuggi is mixed to give you
aregenerating fizzy aperitif
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COCKTAILS AFTER DINNER Eur

Barbagia 15
La morbidezza delle mele del Calvados, con un mix di castagne

e nocciole, per un after dinner caloroso e avvolgente

Smooth Calvados apples tirred with chestnuts and hazelnuts,

for a warm after dinner

Nora 14

Il Rum si sposa con i fichi per creare un drink per ogni stagione
accompagnato dalle note agrumate del pompelmo rosa e del
miele Sardo (Contiene albume)

A rum sour kindly shaken with figs flavours, pink grapefruit and
sardinian honey (Contains egg white)

Shardana 13

Un trittico di sapori che parte dalla morbidezza del Bourbon,
l'amaro del bitter e la dolcezza erbacea del Montenegro

per un dopo pasto.

Atryptique of smoothness from the Bourbon, bitterness of
Campari, herbal and sweet notes of Amaro Montenegro

10
Coffee Break

Per il dopo pasto con cafféee note di Mandorle, Vaniglia

e gusti tropicali

Almond and Vanilla with tropical fruits, shaken with a shot
of espresso coffee
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ALCOHOL FREE Eur

CALA LUNA 8

Frutti di Bosco, Pera, Lime, Ginger Ale
Fresh Berries, Pear, Lime, Ginger Beer

LA GIARA 8

Pompelmo, Lime, Miele, Menta
Grapefruit, Lime, Honey, Mint

PAN DI ZUCCHERO 8

Vaniglia, Passion Fruit, Limone, Acqua Tonica
Vanilla, Passion Fruit, Tonic Water
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CLASSIC COCKTAILS

COSMOPOLITAN

Absolut Citron, Triple Sec, Cranberry, Lime

OLD CUBAN

Bacardi 8 Rum, Lime, Mint, Champagne Brut

PALOMA

Ocho Blanco Tequila, Lime, Agave, Pink Grapefruit soda

PISCO SOUR

PiscoQuebranta, Lemon, Egg white*

CLOVER CLUB
Tanqueray Gin, Noilly Prat Dry Vermouth, Red berries, Lemon, Egg white

*

AFTER DINNER

BLOOD AND SAND
Jonny Walker Black, Cherry Brandy, Red Vermouth, Fresh Orange

VIEUX CARRE

Woodford Reserve, Martell VS, Antica Formula Carpano,
DOM Benedectine, Peychaud Bitters

CLOSING ARGUMENT

DerrumbesMezcal, Green Chartreuse, Luxardo Maraschino, Lime

Eur

10

15

12

12

12

12

12

12
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I NOSTRI VINI % h

VINI ROSSI BY GLASS  BY THE
150m BOTTLE
Rocca Rubia(Carignano) 10 35
Colle Giove (Sangiovese) 9 42
Korem(Bovale) 14 55
VINI BIANCHI
Nuragus Bianco 7 20
Vermentino di Gallura 9 25
Gewurtztraminer 8 22

SPUMANTI ITALIANI E CHAMPAGNE

Prosecco Valdobbiadene 9 25
Ferrari Blanc de Blancs 11 35
Ferrari Rosé 12 55

Ruinart Brut 18 85
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GIN Eur

(I nostri prezzi comprendono il mixer di vostro gradimento)

Beefeater (UK) 12
Tanqueray (UK) 12
Tanqueray 10 (UK) 14
Tanqueray Seville (UK) 13
Plymouth (UK) 13
Hendrick's (UK) 13
Sipsmith (UK) 13
Gin Mare (Spain) 14
Monkey 47 (Germany) 15
Portobello Road (UK) 14
The London NI (UK) 13
Bathtub Gin (UK) 13
Isle of Harris (UK) 16
Hepple Gin (UK) 16
Soero (Sardinia) 12
Solo Wild Gin (Sardinia) 13
Winestillery Old Tom (Tuscany) 16
Winestillery Slow Gin (Tuscany) 18
Kyro (Finland) 14
Kyro Pink (Finland) 15
Kinobi (Japan) 17
Roku (Japan) 15
Amazzoni (Brasil) 16
Bluecoat (USA) 15
ALCOHOL FREE GIN

Tanqueray O 9

Seedlip 9
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Eur
VODKA
Absolut (Russia) 12
Belvedere (Poland) 14
Grey Goose (France) 14
Beluga (Russia) 18
Tito's (USA) 14
Stolichnaya Elit (Russia) 16
RUM
(I nostri prezzi comprendono il mixer di vostro gradimento)
Havana 3yr (Cuba) 10
Havana Club Especial Anejo 13
Abuelo 7yr (Panama) 13
Abuelol2yr 16
Santa Teresa 1796 (Venezuela) 15
Diplomatico Reserva Exclusiva 17
Diplomatico Ambassador 40
Zacapa23 (Guatemala) 16
Zacapa XO 25
El Dorado 15 (Guyana) 20
Plantation Dark (Cuba) 14
Kirk and Sweeney (Dominican Rep) 20
Bacardi 8 (Puerto Rico) 13
Appleton 21 (Jamaica) 30
Gosling's Black Seal (Jamaica) 10
El Dorado 21 (Guyana) 30
J. Ballly 7 Agricole Rhum (St.Mary) 20
Abelha Organic Cachaca Silver 10

Abelha Organic Cachaca Gold 15
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WHISKY (Scotland)
Glenlivet Founders
Bowmore

Talisker 10

Laphroaig 10

Oban 14

Lagavulin 8yr

Islay Mist

Glenmorangie

Glenfiddich 12

Macallan 12 Double Cask
Johnnie Walker Black Label
Johnnie Walker Blue Label
Dalmore 12

Dalmore 18

Glendronach 12
Glendronach 15
Glendronach Traditionally Peated
Glendronach Portwood

WHISKEY (USA)

Maker's mark

Woodford Reserve Bourbon
Jack Daniels Single Barrel

Bulleit Rye

Platte Valley 100% Corn Whiskey

Eur

12
14

13
14



AMERICAN BAR

Eur
WHISKY (Japan)
Nikka Days 13
Nikka Coffey Grain 20
Nikka from the Barrel 18
Mars Kasei 12
WHISKY (Irish)
Jameson 10
Kinahan's Kasc + 16
TEQUILA
Jose Cuervo Anejoll 1
Ocho Blanco 13
Ocho Reposado 14
Casamigos Blanco 15
Casamigos Anejo 21
Casamigos Reposado 17
Cimarron Reposado 16
lllegal Mezcal Joven 17
Derrumbes San Luis 12
ARMAGNAC
Chevalier d'Espalet 13
Chevalier d'Espalet XO 16
CALVADOS
Morin Extra Vieux 14

Morin 15 Hors d'Auge 18
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COGNAC Eur
Martell VS 12
Martell VSOP 15
Remy Martin VSOP 15
Remy Martin XO 28
GRAPPE

Prime Uve Bianche 12
Prime Uve Nere 13
Prime Uve Oro 15
Grappa Poli Bianca 9
Grappa Poli Oro 11
Grappa 903 Oro 10
Grappa SegnanaSolera 12
SakeJunmaiShu 12
Pisco Quebranta 10
LIQUORI - AMARI 6
Amaretto di Saronno

Baileys

Chartreuse

Cointreau

Drambuie

Frangelico

Khalua

Mirto

Mastiha

Montenegro

Limoncello

Liquirizia

Sambuca

Averna

Cynar

Fernet Branca
Branca Menta
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VERMOUTH
Americano Savoia

9 di Dante

Vero Vermouth

Antica Formula Carpano

PORTO

Sandeman Fine Ruby
Sandeman White Port
Taylor's Select Reserve

SHERRY

Nectar Pedro Ximenez
Tio Pepe

Valdespino Oloroso

BIRRE

Ichnusa

Ichnusa Non Filtrata
Heineken

Heineken OO

Moretti Filtrata a Freddo

ARTIGIANALI BARLEY
Friska

Sella del Diavolo
Asfodelo

Eur

10
10
10

11
11
14

10
10
16
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ALLERGENI ALIMENTARI
FOODALLERGENS
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10

"

12

13

14

Cereali contenenti glutine cioé grano, segale, orzo, avena, farro,
kamut (o i loro ceppi ibridati) e prodotti derivati

Cereals containing gluten, i.e. wheat, rye, barley, oat, emmer, kamut,
their derivative strains and by-products

Crostacei e prodotti derivati
Crustaceans and products based on shellfish

Uova e prodotti derivati
Eggs and by-products

Pesce e prodotti derivati
Fish and products based on fish

Arachidi e prodotti derivati
Peanuts and peanut-based products

Soia e prodotti derivati
Soy and soy-based products

Latte e prodotti derivati; (compreso il lattosio)
Milk and dairy products (lactose included)

Frutta a guscio ciog mandorle (Amigdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana),

noci comuni (Juglans regia), noci di acagitl (Anacardium occidentale), noci del brasile
(Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci del Queensland (Macadamia ternifolia)
e prodotti derivati;

Fruits in shell, i.e. almonds, hazelnuts, walnuts, cashew, pecan, Brazil, pistachios,
macadamia nuts or Queensland nuts and their by-products

Sedano e prodotti derivati
Celery and products based on celery

Senape e prodotti derivati
Mustard and mustard-based products

Semi di sesamo e prodotti derivati
Sesame seeds and sesame seeds-based products

Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg
0 10 mg/I espressi come S02
Sulphur dioxide and sulphites in concentrations above 10 mg/kg

Lupino e prodotti a base di lupino
Lupine and lupine-based products

Molluschi e prodotti a base di molluschi
Molluscs and products based on molluscs
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Menu American Bar Eur
American Bar menu

Composizione di stuzzichini della casa apersona€5
Homemade appetizer composition per person € 5
Ostriche perpezzo €3
Oyster per piece €3
Tonno di Carloforte con pane tostate e pomodorini (1,4) €22

Carloforte tuna with toasted bread and cherry tomatoes
Tarantella gr. 170 - (consigliato per due persone/served for two peoples)
Ventresca gr. 170 - (consigliato per due persone/served for two peoples)

Spianadina sarda, prosciutto crudo e pecorino €6
o verdure grigliate (1,7)

Sardinian spianadina with Parma ham and pecorino cheese

or grilled vegetables

Crostone di pane integrale con tartare di manzo (1) €9
Wholemeal toasted bread with beef tartare

Sandwich di mare con pesce spada affumicato, €9
avocado, pomodoro (1,4)

Fish sandwich with smoked swordfish,

avocado, tomato
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