
Cena di
SAN VALENTINO

Mercoledì 14 Febbraio



Benvenuto
Starter

Tagliatella di seppia alla puttanesca

Cuttlefish tagliatella in puttanesca sauce

Amouse bouche
Ostrica cruda marinata al passion fruit

Raw oyster marinated with passion fruit

Antipasto
Starter

Gambero rosso crudo, spuma di patate tartufate  e pop corn di maiale

Raw red shrimp, truffled potato mousse and pork popcorn

Primo
First Course

Fregola risottata, carciofi croccanti,  tartare di tonno rosso e pomodoro confit

Fregola risotto style, crunchy artichokes,  red tuna tartare and tomato confit

Secondo
Main Course

Mezzo astice a vapore con  caponata di verdure rivisitata

Steamed lobster with revisited vegetable caponata

Dolce
Dessert

Mousse ai 2 cioccolati

Two Chocolates Mousse
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