
 

 

Menu di San Valentino 

Valentine’s Day Menu 

Amuse Bouche 

Blinis con tartare di manzo e riduzione di balsamico 
Blinis with beef tartare and balsamic reduction 

Oppure 

Ostrica marinata, lime, zenzero e frutto della passione 
Marinated oyster with lime, ginger and passion fruit 

Antipasto 
Starter 

Uovo, spinaci, gorgonzola 
Egg, spinach and Gorgonzola 

Oppure 

Carpaccio di ricciola con neve di agrumi e pepe rosa 
Amberjack carpaccio with citrus snow and pink pepper 

 

Primo 

First Course 

Risotto acquerello mantecato al parmigiano 36 mesi, carpaccio di Wagyu  

e demi-glace 

Acquerello risotto, creamed with 36-month aged Parmigiano Reggiano, Wagyu carpaccio and demi-

glace 

 

Oppure 

 

Risotto alla rapa rossa, crema di caprino, noci tostate e tartare di tonno rosso 

Beetroot risotto with goat cheese cream, toasted walnuts and bluefin tuna tartare 

 

Secondo 

Main Course 

Petto d’anatra laccato al miele con insalatina croccante di radicchio e salsa all’arancia 

Honey-glazed duck breast with crispy radicchio salad and orange sauce 

 

Oppure 

 

Cappasanta scottata con purea di carote allo zenzero e salsa Maracuja 

Seared scallop with ginger carrot purée and passion fruit sauce 

 

Dessert 
Tortino al cioccolato e insalata di fragole e menta 

Chocolate lava cake with strawberry and mint salad 

 

€90 a persona, bevande escluse 

€90 per person, beverage excluded  

 

 


