
Spaghettone vongole e bottarga 
Spaghettone with clams 

and mullet roe

Tortellini in brodo 
di cappone

Tortellini in capon broth

Filetto di ombrina arrosto
 con carciofi 

e salsa allo zafferano
Roast meagre fillet 

with artichokes 
and saffron sauce

Rombo fritto con salsa 
agrodolce e pinzimonio 

di verdure
Fried turbot with sweet 

and sour sauce 
and vegetable crudités

Menu di Natale
Christmas Menu

Concedetevi la libertà di comporre il vostro menù festivo, selezionando un antipasto, un primo, 
un secondo e un dolce a vostra scelta per un’esperienza gastronomica indimenticabile.

Indulge in the freedom to compose your festive menu, selecting an appetizer, a first course, 
a main course and a dessert of your choice for an unforgettable gastronomic experience

Euro 90 a persona (bevande escluse)
Euro 90 per person (drinks not included)

ANTIPASTO / APPETIZER
a scelta tra / to choose between

Tempura di branzino, salvia 
e cipolla rossa con salsa tartara

Sea bass, sage and red onion tempura 
with tartare sauce

Crostone di pane casereccio, 
fonduta di parmigiano, 

uovo in camicia e tartufo nero
Homemade bread crouton, 

Parmesan fondue, poached egg 
and black truffle

Vitello tonnato
Veal with tuna sauce

DOLCE / DESSERT 
a scelta tra / to choose between

Crème brûlée

Panna cotta

Tiramisù dell’Osteria 

Panettone & caldarroste 
a centro tavola

Panettone & roasted 
chestnuts at the center 

of the table

PRIMO / FIRST COURSE
a scelta tra / to choose between

SECONDO / MAIN COURSE
a scelta tra / to choose between

Tagliatella di pasta fresca con burro e tartufo nero 
Fresh pasta tagliatelle with butter and black truffle

Abbacchio al barbeque, 
patate al rosmarino e demi-glace

Barbecue lamb, 
rosemary potatoes, and demi-glace

Per qualsiasi informazione relativa alla presenza di allergeni, il nostro personale è a vostra disposizione.
Detailed information regarding allergens is available from our staff upon request.


