
Menu Capodanno 2026
New Year’s Eve Menu 2026

APERITIVI / APERITIVES
Bollicina di benvenuto Ferrari Maximum Blanc de Blancs

Welcome with Ferrari Maximum Blanc de Blancs

Blinis con tagliatella di seppia e gel di melograno
Crocchetta di patate con fonduta di Dolcesardo e tartufo nero

Blinis with cuttlefish tagliatelle and pomegranate gel
Potato croquette with Dolcesardo fondue and black truffle

ANTIPASTI / APPETIZERS
Mini tacos con aragosta in salsa rosa, cavolo rosso e crema di avocado

Tartare di fassona battuta al coltello con rosso d’uovo confit, tartufo nero e caviale
Mini tacos with lobster in pink sauce, red cabbage, and avocado cream 

Fassona beef tartare chopped by hand with confit egg yolk, black truffle, and caviar

PRIMI / FIRST COURSES
Risotto allo Champagne, riduzione di crostacei, scampi e caviale

Ravioli di zucca mantovana con burro nocciola, salvia fritta e tartufo
Champagne risotto, shellfish reduction, langoustine, and caviar

Mantovana pumpkin ravioli with browned butter, fried sage, and truffle

SECONDO / MAIN COURSE
Astice al vapore, foie gras scottato, salsa bernese e insalata di arance

Steamed lobster, seared foie gras, Béarnaise sauce, and orange salad

DESSERT
Millefoglie con crema chantilly e gelato al panettone

Mille-feuille with Chantilly cream and panettone ice cream

 

Brindisi di Mezzanotte / Midnight Toast
Lenticchie e cotechino di mezzanotte

Midnight lentils and cotechino pork sausage
&

Panettone 

€ 250 a persona / per person
(Bevande escluse /Beverage excluded)

Carta vini dedicata per la serata
Dedicated wine list for the evening

Per qualsiasi informazione relativa alla presenza di allergeni, il nostro personale è a vostra disposizione.
Detailed information regarding allergens is available from our staff upon request.


