LE INSALATE
SALADS

[nsalatina di salmone affumicato,
misticanza scelta, creme fraichee
pomodorini confit (4, 7)
Salad of smoked salmon,

a selection of mixed salad leaves,
créme fraicheand confit
cherry tomatoes (4, 7)

€16

Caprese classicadi pomodoro,

mozzarella e cappero (7)
Classic Caprese salad
with tomatoes, mozzarella and capers (7)

€14

[nsalata mista di stagione (4, 7)
Mixed seasonal salad

€12

Osteria del Forte
BUSINESS LUNCH MENU

ANTIPASTI| APPETISERS

Bocconcini di mozzarella,
zucchine, prosciutto crudo,
pomodorini e melone (7)
Bites of mozzarella, courgette,
parma ham, cherry tomatoes
and melon (7)

€15

Roast beefcon dressing al balsamico,
crudaiola di pomodoro e
grana a scaglie (7)

Roast beef with balsamic dressing,
fresh tomato salad and shavings
of Parmesan (7)

€18

Club Sandwich e dippers fritte (1, 3, 7)
Club sandwich and fried dipsticks (1, 3, 7)

€20
—09060—

PRIMI STARTERS

Culurgiones classici, gel al basilico
e veli di pecorino (1, 7)
Classic culurgiones, tomato sauce,
basil gel and shavings of pecorino (1, 7)

€16

Gnocco di patata,
gratinato alla sorrentina (1)
Sorrento-style potato gnocchi au gratin (1)

€17

Mezzamanica alla carlofortina,
con tonno, pomodori e pesto (1, 4)
Carlofortina-style mezze maniche with tuna,
tomatoes and pesto (1, 4)

€17

Spaghetto al burro,
bottarga e limone (1, 4, 7)
Spaghetti with butter, mullet roe
and lemon (1, 4, 7)

€20

B L

SECONDI MAIN COURSES
Tagliata di pollo, rosti di patate
e insalatina di zucchine

Sliced chicken, potato résti
and courgette salad

€18

Paillard di manzo
con novelle al rosmarino e
salsa alla senape (10)
Beef paillard with rosemary potatoes
and mustard sauce (10)
€20
Filetto di orata alla piastra,
indivia belga all’arancia
e salsa al vermentino (4)
Grilled sea bream fillet, belgian endive

Calamaro fritto, salsa tartara

e patata fritta alla paprika
Fried squid, tartar sauce and

with orange and Vermentino sauce

€21

paprika-seasoned chips

Con coperto incluso / cover included

DESSERT

Classica Tiramisu (1,3,7,8)
Classic Tiramisu (1,3,7,8)
10 euro

Sard Cake: ricotta di capra,
agrumi e ciliegie (1,7)
Sard cake: Goat's milk ricotta,
citrus fruits and cherries (1,7)

10 euro

Seadas con miele millefiori (1,3,7)
“Seada” with honey (1,3,7)

12 euro

Tagliata di frutta mista
Seasonal fruit plate

12 euro

Panna cotta al caramello salato

e nocciole (5,7)
Panna cotta with salted caramel
and hazelnuts (5,7)

10 euro
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